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			Willkommen bei Gastro Gigant in Hanhofen
Gastro Gigant bietet Ihnen Gastronomiebedarf und Gastronomietechnik

Willkommen bei Gastro Gigant in Hanhofen! Seit über 30 Jahren bieten wir Gastronomiebedarf und Gastronomietechnik für Großküchen in der Gastronomie. Unser erfahrenes Team steht Ihnen mit Fachwissen und einer breiten Produktpalette zur Seite, um Ihre Küche optimal auszustatten und Ihre Gäste zu begeistern.

Unser Sortiment umfasst alles, was Sie für den professionellen Betrieb einer Großküche benötigen. Von hochwertigen Küchengeräten über praktisches Küchenzubehör bis hin zu moderner Kühltechnik ? bei Gastro Gigant finden Sie alles unter einem Dach. Wir legen großen Wert auf Qualität und Zuverlässigkeit, daher arbeiten wir nur mit renommierten Herstellern zusammen, deren Produkte unseren hohen Standards entsprechen.

Unsere langjährige Erfahrung in der Branche ermöglicht es uns, Ihnen nicht nur qualitativ hochwertige Produkte anzubieten, sondern auch maßgeschneiderte Lösungen für Ihre individuellen Bedürfnisse zu entwickeln. Unser geschultes Personal berät Sie gerne bei der Auswahl und Zusammenstellung Ihrer Küchenausstattung und steht Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.

Bei Gastro Gigant setzen wir auf einen persönlichen und nahen Kundenkontakt, um sicherzustellen, dass Ihre Anforderungen bestmöglich erfüllt werden. Wir wissen, dass jeder Kunde und jedes Projekt einzigartig ist, daher nehmen wir uns die Zeit, um auf Ihre Wünsche und Vorstellungen einzugehen und Ihnen eine maßgeschneiderte Lösung anzubieten.

Besuchen Sie uns in Hanhofen und lassen Sie sich von unserem umfangreichen Sortiment und unserem erstklassigen Service überzeugen. Wir freuen uns darauf, Sie bei Gastro Gigant willkommen zu heißen und Ihnen dabei zu helfen, Ihre gastronomischen Träume zu verwirklichen.
 

für Großküchen der Gastronomie, Hotels, Gemeinschaftsverpflegung, Altenheimen, Kindergärten, Ganztagsschulen, Schulverpflegung, Bäckereien, Weingüter, Winzer, Imbissbetreiber, Cafe- und Bistroinhaber, Metzgerein, Fleischerfachgeschäft.
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	Produkte des Monats 
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			Hold-O-mat 411 für 4 x 1/1 65 oder 2 x 1/1 100

		

		
			3.077,50 €
		

		
			zum Artikel
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			Schnitzelmaster Profi mit Vollwalzen us V4-A Stahl für saftiges Fleisch und effektive Bearbeitung

		

		
			1.199,00 €
		

		
			zum Artikel
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			Retigo Active Cleaner 50x60g Packungen im Eimer

		

		
			76,00 €
		

		
			zum Artikel
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			MORETTI Elektro-Pizzaofen iDeck PD 105.105 für Pizzen / Pizzableche

		

		
			5.182,56 €
		

		
			zum Artikel
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			COOL-LINE Minikühlzelle MZ 1850 POWER 

		

		
			2.577,42 €
		

		
			zum Artikel
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			COOL-LINE Speiseeisvitrine ISETTA 4 TP STD 

		

		
			1.805,14 €
		

		
			zum Artikel
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			COOL-LINE Umluft-Gewerbekühlschrank RC 400 GL 

		

		
			718,10 €
		

		
			zum Artikel
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			Zanussi Gläserspülmaschine ZSIG mit doppelwandiger Tür und CNS-Spülarme 

		

		
			1.695,60 €
		

		
			zum Artikel
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			MORETTI Teigausrollmaschine iRoll iF 30 

		

		
			1.396,08 €
		

		
			zum Artikel
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			Gasherd GH7 / 2FLT 

		

		
			1.026,00 €
		

		
			zum Artikel
		

	



		

		
		

		
		

		

	

	






Newsticker

	27.03.2024 Thermische Desinfektion bei Spülmaschinen

	26.03.2024 Vor- und Nachteile von Elektro- und Gas-Fritteusen

	23.03.2024 Produkte von guter Qualität; die Kombidämpfer von Retigo

	20.03.2024 Cool-line - Kühltechnik by Nordcap

	17.03.2024 Die richtige Pizzavorbereitung von Moretti

	06.03.2024 Hold-O-Mat: Wieso Sie einen brauchen! 

	04.03.2024 Die guten Gründe für einen Schnitzelmaster

	02.03.2024 Hochwertige Spülmaschinen zum Kaufen für ihr Gastronomiebetrieb

	24.02.2024 Internorga 2024

	24.02.2024 Neu Webseite bei Gastro Gigant
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		UNTERGESTELL AUF ROLLEN  Hold o mat alle Modelle 

	

	
	
		548,60 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Glastürkühlschrank CD 350 LED BLACK zur Kühlung / Präsentation von Flaschen

	

	
	
		592,54 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Pizzatisch PT 1310 für EN 600 x 400 mm

	

	
	
		2.136,24 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Pizzatisch PT 1200 für EN 600 x 400 mm

	

	
	
		1.871,36 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Schnellkühler / Schockfroster SKF 10 ENTRY für GN 1/1 oder EN 600 x 400 mm

	

	
	
		4.054,90 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Schnellkühler / Schockfroster SKF 5 ENTRY für GN 1/1 oder EN 600 x 400 mm

	

	
	
		3.065,90 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Schnellkühler / Schockfroster SKF 2/3 ENTRY für GN 2/3-55

	

	
	
		2.062,28 €
		
	

	
	zum Artikel
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		COOL-LINE Panorama-Kühlvitrine PV 360 CL LED zur Kühlung / Präsentation von Konditoreiprodukten

	

	
	
		2.045,94 €
		
	

	
	zum Artikel
	




		

		
		

		
		

		

	


	



					
				

				
					
						
						
						
						
						
						
					  

					Einen Augenblick bitte...

				

			

		

	
	
		
	

	
		
			
				Support / Hotline

				
				06344/9261444

				info@gastro-gigant.de

				

				
				GSK Handel & Service e.K.

				An den Gewerbewiesen 17

				67374 Hanhofen
				

						
			

			
				
					Informationen

						AGB
	Blog
	Impressum
	Zahlung und Versand
	Über uns
	Datenschutz

	
				

				
					Service

						Kontakt
	Passwort vergessen
	Pizzatechnik von Moretti

	
				


			
			
		

	

				

		Gastro Gigant bietet Ihnen Gastronomiebedarf und Gastronomietechnik


		über 30 Jahre Erfahrung


		für Großküchen der Gastronomie, Hotels, Gemeinschaftsverpflegung, Altenheimen, Kindergärten, Ganztagsschulen,
			Schulverpflegung, Bäckereien, Weingüter, Winzer, Imbissbetreiber, Cafe- und Bistroinhaber, Metzgerein,
			Fleischerfachgeschäft.


		Wir sind für Sie in folgenden Städten und Umgebung Persönlich unterwegs: Speyer, Hanhofen, Frankenthal,
			Kaiserslautern, Landau, Ludwigshafen, Mainz, Neustadt , Bad Dürkheim, Worms, Germersheim, Koblenz, Haßloch,
			Kaiserslautern, Pirmasens, Bingen, Südliche Weinstraße, Karlsruhe, Hockenheim, Mannheim, Schifferstadt,
			Wörth, Waldorf ,Sinsheim, Heidelberg, Heilbronn, Wiesloch, Schwetzingen Frankfurt am Main, Wiesbaden,
			Kassel, Darmstadt, Offenbach am Main, Hanau, Gießen, Marburg, Fulda, Rüsselsheim am Main, Bad Homburg vor
			der Höhe, Wetzlar, Oberursel (Taunus), Rodgau, Dreieich, Bensheim, Hofheim am Taunus, Maintal, Neu-Isenburg,
			Langen (Hessen) , Limburg an der Lahn , Mörfelden-Walldorf , Viernheim, Dietzenbach, Bad Vilbel ,
			Lampertheim, Bad Nauheim, Bad Hersfeld, Taunusstein, Kelkheim (Taunus) , Friedberg (Hessen) ,Mühlheim am
			Main , Stuttgart Freiburg im Breisgau, Ulm, Pforzheim, Reutlingen, Ludwigsburg, Esslingen am Neckar,
			Tübingen, Villingen-Schwenningen, Konstanz, Aalen, Sindelfingen, Schwäbisch Gmünd, Friedrichshafen,
			Offenburg, Göppingen, Waiblingen, Baden-Baden, Ravensburg, Lörrach, Böblingen, Rastatt, Heidenheim an der
			Brenz, Singen (Hohentwiel), Leonberg, Fellbach Filderstadt, Lahr/Schwarzwald, Weinheim, Albstadt, Bruchsal,
			Rottenburg am Neckar, Bietigheim-Bissingen, Nürtingen, Kirchheim unter Teck,
			Schorndorf, Leinfelden-Echterdingen Ettlingen, Schwäbisch Hall, Ostfildern, Backnang, Sinsheim, Kehl,
			Tuttlingen, Crailsheim, Balingen, Kornwestheim, Rheinfelden (Baden), Biberach an der Riß, Herrenberg,
			Radolfzell am Bodensee, Weil am Rhein, Gaggenau, Bühl, Bretten, Vaihingen an der Enz, Winnenden,
			Emmendingen, Geislingen an der Steige, Wangen im Allgäu, Leimen, Weinstadt, Ellwangen (Jagst), Wiesloch,
			Neckarsulm, Remseck am Neckar, Mühlacker, Ehingen, Achern, Rottweil, Horb am Neckar, Ditzingen, Weingarten,
			Stutensee, Waldshut-Tiengen, Öhringen, Wertheim, Calw, Bad Mergentheim, Mosbach, Freudenstadt, Schwetzingen,
			Donaueschingen, Nagold, Hockenheim, Waghäusel, Bad Rappenau, Rheinstetten


		Alle Preise verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer und Versandkosten

			Wir liefern ausschließlich an Unternehmer im Sinne des § 14 BGB, Behörden sowie kirchliche und soziale
			Einrichtungen!
		

	

				
	
		© 2024 GSK Handel & Service e.K.
	

	
	
		
			Weiter einkaufen
		

		

	

	
	
		
			×
			
				

			

			
			

			
				Schließen
			

		
	
	

	
	

	
	
	
	
	
	

				

 